[image: ]
[image: ]

[image: ]

image3.png
ENSALADA DE SALMOREJO CON JAMON
Y BONITO DEL NORTE

VIRUTAS DE FOIE CON REDUCCION DE
ACETO BALSAMICO

ENSALADA CAPRESE CON BURRATA
RECIEN IMPORTADA DE ITALIA

ALCACHOFAS A LA PLANCHA
CON ACEITE DE SESAMO Y SAL
MALDON

A
07

QUESADILLA CON POLLO, CHAMPINON
Y TOMATE A LOS TRES QUESOS

&3‘ HOJALDRE DE PUERROS Y KALE CON
SALSA DE HONGOS

ENSALADA CESAR" (CON POLLO + 2 €)

“Eo, Picta.de EL Oluids”
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA CON
VERDURITAS SALTEADAS

HAMBURGUESA DE VACA GALLEGA CON
PATATAS FRITAS EN ACEITE DE OLIVA

SALTEADO DE QUINOA CON POLLO,
GAMBAS Y SALSA DE SOJA

POLLO ASADO A BAJA TEMPERATURA CON
PATATAS FRITAS EN ACEITE DE OLIVA

ENSALADA DE ESPINACAS CON QUINOA,
SALMON A LA PLANCHA Y SESAMO

PAPARDELLE AL TELEFONO

AY DISPONEMOS DE LISTA DE ALERGENOS
ALIMENTARIOS jSOLICITELA!

Olvido

ENTRADAS

BERENJENAS GRATINADAS CON
MOZZARELLA Y PARMESANO

ESPARRAGOS TRIGUEROS A LA PARRILLA

HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y
PICADILLO DE IBERICO

GARBANZOS FRITOS CON MORCILLO

CROQUETAS CASERAS DE JAMON IBERICO

PUCHERO DE SOPA DE VERDURAS CON

CONSUMO DE UN MENU MiNIMO POR PERSONA HUEVO ESCALFADO

ENTRADA INDIVIDUAL EXTRA POR 9,95¢
PAN Y APERITIVO 1,70 €

PRINCIPALES

Cadaplitopincpat tose incuida una eibadda

NUESTRO GAZPACHO,-4##iS- EL MEJOR
DE MADRID (TODO EL ANO)

TATAKI DE ATON (CON SALSA
AGRIDULCE, CEBOLLA
CARAMELIZADA Y PINA)

BACALAO A LA PLANCHA CON
TOMATE CONFITADO Y VERDURAS AL
REVES

LOMITOS DE MERLUZA AL PIL PIL
MEDALLONES DE RABO CON CON TINTA DE CALAMAR
CALABACIN Y CREMOSO DE PATATA
150 GRAMOS DE SOLOMILLO DE
TERNERA A LA PLANCHA CON SALSA
DE VINO TINTO Y CHAMPINON
PORTOBELLO

23,99¢

ESTOFADO DE CARRILLERA IBERICA
CON PURE DE PATATA

CARPACCIO DE SOLOMILLO CON
MOSTAZA A LA ANTIGUA Y LAMINAS
DE PARMESANO

TARTAR DE SALMON NORUEGO CON
AGUACATE Y CHIPS DE WANTON

ATGN POKE CON MANGO Y ARROZ
NEGRO

20,99¢

VINOS DE LA CASA
MONTE SAN QUILEZ (RI0JA JOVEN) 9,99¢

!
“CON LOS PIES EN, LA TIERRA" 12,49¢ Y

: (Rioja 6 meses en barrica) Elaboracién exclusiva para ™

Grupo La Mision por Bodegas Martinez Lacuesta
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ENTRANTES

Tabla de “Jamonsito Ibérico” rico, rico ( con pan tostado y tomate) 16,00€
Tabla de quesos de ovejas, vacas y cabras. 12,00€
Pintxos de queso de oveja con cecina o jamon o aceituna con anchoa. 1,90€
Calamares crujientes con mahonesa de Lima. 8,45€
Croquetas de jamon o queso de cabra o mixtas y salsita especial. 8,45€
Callos a la Madrilefia, un poco pa ti y un poco pa mi 8,00€
Dados de Bacalao, chutney de tomate y brotes tiemos. 9,00€
Sopita Tajufia (Sopa de ajo ) 6,95€
Huevos rotos con patatas de aqui atras y]amon 0 chlston'a 8,95€
Crema de patata con huevo escalfado salteado de setas y aceite de trufa 8,95€
Ensaladilla a nuestra manera pero de la huerta de aqui. 7,00€
Oreja de cerdo a la plancha y su picante 8,95€
HUERTA DE MADRID

Ensalada variada con esparragos verdes, at(iny vinagreta de Jeréz..............cccoocooiiniien 8,00€
Ensalada de queso de cabra con bacon crujiente y vinagre de modena.... 8,00€
Ensalada de pollo crujiente alifiada con miel, mostaza y virutas de queso. 8,45€
Verduritas salteadas de temporada con aceite de Arbequina y Jamon. 9,00€
CARNES

Entrecot de ternera a la parrilla, patatas al tomillo y pimientos del padron..................c.c.c..c 17,00€
Lechal al homo con miel de la zona, puré de patata y tomillo 20,00€
Confit de pato con salteado de setas de temporada y reduccion de Oporto. 14,95€
Hamburguesa Ibérica, queso afiejo, lechuga, tomate, bacon y mahonesa de moj ... 10,00€
Carrillera de cerdo al vino tinto, con crema de patatas y cebollitas asadas............................ 13,95€

PESCADOS
Chipirones a la plancha con cebolla caramelizada, patatitas y salsa picantona.
Bacalao al homo con verduras asadas de la zonay all i oli blanco y negro..

POSTRES

Todos nuestros postres son caseros

Brownie caliente con helado de Vainilla Bourbon y chocolate 4,45€
Tiramisu con virutas de chocolate................... 4,45€
Tartita casera de tres chocolates con galleta Ore 4,45€

(postres elaborados con Chocolates Trapa)

Tarta fina, fina de manzanas conhelado decanela ............................cooooiiiiii L 4,45€
SOTVICIO T PN v st wvvav v v 0 G 0 S T S Y ATV 1,20€
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ORDERING AT A RESTAURANT

A table for four, please
Una mesa para cuatro,
por favor

- What would you like to order?
1 ¢Qué van a tomar?

Can | have the menu, please?

¢Me puede traer el mend, por
favor?

What would you like to drink?
¢ Qué van a beber?

What is the special of the
day?

¢Cudl es la oferta del dia?

I'd like to have a salad for
starter/appetizer

Tomaré una ensalada de
entrada

ﬁn

BLO INGLES

And for main (course) I'll
have the chicken with rice
y de plato principal
tomaré el pollo con arroz

How would you like your
meat?

¢Como quiere la carne?

Rare, medium rare, medium
or well done?

Poco hecha, poco hecha pero
mds, hecha o en su punto, muy
hecha

—
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- Any side dish?
¢Algo mds de

acompafiamiento /extra?

ad Would you like to have some
dessert?

¢Va a querer algo de postre?

Can | have the bill/check
please?

¢Me trae la cuenta por favor?




